Yiyecek igcecek Hizmetleri Alani'nda; otel,

restoran, kafeterya, pastane, toplu beslenme
kurumlari, vb. yerlerde hijyen ve sanitasyon
kurallarina uygun olarak yiyecek ve
iceceklerin servise hazir hale getirilmesi ile
ilgili meslekiyeterlikleri kazanmis nitelikli

elemanlarin ye’cigtir*llmes?amag_lanmaktadlr.
3 &

Bu alanin asagida belirtilen dalinda egitim verilmektedir.

e Yiyecek icecek Hizmetleri
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Bu programi tamamlayanlar;
I Bcslenme ilkeleri ve hijyen ile ilgili islemleri yapma becerileri, temel yiyecek tretimi ve servisi ile ilgili islemleri

vapmayi kapsayan ortak becerini ve yetkinlikleri kazanarak mezun olur.

Bu programi tamamlayanlara;

I Alan ve dalini gosteren Diploma, i§ Yeri Agma Belgesi ile birlikte se¢gmeli meslek dersleri ile
ulasabilecedi ilgili mesleklere ait Sertifika, Tiirkive Yeterlilikler Gergevesi kapsaminda Europass
Sertifika/Diploma Eki ile Aldigi ve Basardigi Modiiller, Dersler ve Kredileri Gosteren Belge
diizenlenir. Mezunlara alanlarinda ¢alismalari halinde teknisyen tinvani verilir.

Bu alanin;

I Anadolu Meslek Programrna devam eden o6grenciler 12.sinifta haftada 3 giin,

yogunlastiriimis egitimde 10 ve 11. sinifin mayis ve eyliil aylarinda haftalik azami galisma siiresini

gegmemek sartiyla haftada 6 giin isletmelerde mesleki egitim yapar. Ayrica il istihdam ve
mesleki egitim kurulu tarafindan belirlenen ve Genel Miidiirliikge onaylanan okullarin alan/dallarinda
11 ve 12. siniflardaki meslek derslerinin egitimi isletmelerde yapilabilir. Anadolu Teknik Programrna

devam eden o6grenciler ise 10 giinit 9. sinif sonunda olmak tizere 11. sinif sonuna kadar ders disi
zamanlarda 40 is giinii staj yapar.

Bu alandan mezun olanlar;
B postanclerde, kurum mutfaklarinda, restoranlarda, otellerde ve isletmelerin yiyecek igecek
tnitelerinde ¢alisma imkani elde eder. Yiiksekogretim Kurumlari Sinavi'na (YKS) katilarak basaril olduklari takdirde 6n

lisans (2 yillik) veya lisans (4 villik) programlarina giris hakkina sahiptir.
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