
Kırklareli 
Mesleki ve 
Teknik Anadolu 
Lisesi

Kırklareli Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi, turizm
ve yiyecek-içecek sektörüne kalifiye personel
yetiştirmeyi amaçlayan, 4 yıllık yoğunlaştırılmış
eğitim uygulayan bir okuldur.



Okulun Tarihi

1 1996
Okulumuz 60 öğrenci ile açılmıştır

2 1999-2000
Remzi Yapıcı Lisesi binasında eğitime devam etti.

3 2000 yılında köy hizmetleri sosyal 
tesisleri olarak bilinen alana taşınmış 
2013 yılından itibaren yeni binasında 
hizmet vermektedir.



Eğitim Programı
Teorik Eğitim

Eylül-Nisan ayları
arasında okulda teorik
eğitim görürler.

Uygulama Eğitimi

Mayıs-Eylül ayları 
arasında turizm 
işletmelerinde uygulama 
eğitimi alırlar.

Beceri Sınavı

Uygulama eğitimini 
tamamlayan öğrenciler 
beceri sınavına tabi 
tutulur.



Alanlar 

1 Konaklama ve Seyahat 
Hizmetleri Alanı
Konaklama Tesislerine gerekli olan
kalifiye elaman sağlamaktadır.
Resepsiyonist ve kat hizmetleri
personeli

2 Yiyecek ve İçecek 
Hizmetleri Alanı
Yiyecek ve içecek sektörüne dünya 
ve Türk Mutfağını bilen kalifiye 
elaman sağlama



Okul Tesisleri

Mutfak Atölyeleri
Okulumuzda, yiyecek-
içecek hizmetleri alanına 
yönelik modern 2 adet 
mutfak atölyesi ve 
hardaliye atölyesi 
bulunmaktadır.

Uygulama Oteli
Okulumuzda, 30 oda, 
100 kişi kapasiteli 
restoran, 50 kişi 
kapasiteli cafe ve açık 
yüzme havuz olan bir 
uygulama oteli 
bulunmaktadır.

Eğitim Teknolojileri
Okulumuz, eğitim 
teknolojileri ile 
donatılmış bilgisayar 
sınıfı ve fen laboratuvarı 
ile öğrencilerine hizmet 
vermektedir.

Ekmek Üretim Atölyesi
Okulumuzda yiyecek 
alanınına entegre tam 
donanımlı ekmek üretim 
atölyesi bulunmaktadır.

Hardaliye Atölyesi
500 L kapasiteli hardaliye 
atölyesi bulunmaktadır.



Öğretmen ve Personel

Öğretmenler
Okulumuzda, alanlarında uzman ve deneyimli 17 öğretmenler görev
yapmaktadır.  

Yöneticiler
Eğitim-öğretim faaliyetlerini etkin bir şekilde yürüten 1 müdür
3 müdür yardımcısı bulunmaktadır.

Diğer Personel
Okulumuzda, 3 hizmetli  3 idari personel görev yapmaktadır.

Usta Öğreticiler
Sektör deneyimine sahip 19 usta öğreticiler, öğrencilere uygulama
eğitimi vermektedir.



Öğrenci Profili
Ortaokul Mezunu

Okulumuz, ortaokul mezunu öğrencileri kabul 
etmektedir.

Sağlık ve Fiziki Uygunluk

Öğrencilerin sağlık ve fiziki durumu, sektör için 
uygun olmalıdır.

Öğrenci Sayısı 
Okulumuzda toplam 140 öğrenci 
bulunmaktadır. 

…….. Yiyecek hizmetleri alanında 
……… konaklama ve seyahat hizmetleri alanında 
bulunmaktadır.



Döner Sermaye İşletmesi (2023)

Yıllık Ciro 8.609.282,00 TL

Yıllık SHÇEK Katkısı 86.092,00 TL

Yıllık Net Kar 1.515.113,00 TL

Ödenen Vergi 486.728,00 TL

Hazine Payı 86.092,00 TL

Öğrenci Uygulaması 145.766,00 TL

Döner Sermaye Fonu 922.863,00 TL



Okulumuzun Hedefleri

1 Okulun bilinirliliğini sağlamak,
Öğrenci Sayısını artırmak.

2 Öğrenci gelirlerini artırmak, 
Aile bütçesine katkı sağlamak

3 Öğrenci devamsızlıklarını en aza indirmek, 
KAYNAŞTIRMA ÖĞRENCİLERİNİ HAYATA 
KAZANDIRMAK

4 İstihdam imkanlarını ve yüksekokul ile üniversite 
geçişlerini artırmak

5 Üretim kapasitesini artırmak



Öğrenciye Sağlanan İmkanlar

4. Tüm öğrencilere bedava öğle yemeği
5. Tüm öğrencilere 3308 sayılı kanun kapsamında iş kazası ve meslek hastalıklarına karşı sigorta.

1. İşletmelerde beceri eğitiminde 10.200 TL ücret

2.ÜRETEN, ÖĞRETEN, KAZANDIRAN okul. Eğitim sırasında döner sermayeden yapılan ödemeler.

3. Mesleğe yönelik atölye imkanların bulunması



Toplu Yemek Hizmeti
1. Taşımalı eğitim kapsamındaki okullara ve hizmet satın almak isteyen kurumlara toplu yemek 

üretimi sağlanması. 2023 Eylül-2024 Eylül toplam üretilen yemek sayısı 229.688 kap yemek 
üretimi yapılmıştır.

2. Taşımalı eğitim kapsamındaki okullara ve ekmek satın almak isteyen kurumlara üretilen roll 
ekmek sayısı 2023 Eylül-2024 Eylül arası 323.891 adet olmuştur.




